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Cuisine entiérement “’faite Maison”’

« MES SELECTIONS DU TERROR » 4 38 € Tarif a la carte

Tomate farcie d une brandade de morue tiéde, encornet pané, créme de homard 24,00 €
ou

Pdté en croiite « Maison » au foie gras et cépes, sirop de vin, bouquet de doucette 26,00 €
ou

Tartare de saumon et cabillaud fumé aux fines herbes, coulis de poivron rouge 24,00 €

2.8:2.8:8.4
La souris de gigot d’agneau braisé au foin « 12 heures » 28,00 €
pomme de terre au lard et champignons, jus aux senteurs des sous-bois

ou

Filet de bar roti aux coquillages, fondant de poireaux, bisque de crustacé et ceufs de hareng fumé 29,00 €

Fdr ks

Soufflé chaud au Grand-Marnier « cuit minute », sorbet orange sanguine, coulis d agrumes 16,00 €
ou
Tarte fine aux pommes « Minute » aux_framboises, coulis aux_ fruits des bois, glace a la rose 16,00 €

Fromage en supplément :

Fromage frais en faisselle a la creme 7,00 €
ou
Croustillant de St Marcellin en croiite de feuilletage, bouquet de doucette 8,00 €

Nous sommes a I’écoute pour toute demande de menu végétarien ou allergies alimentaires
Toutes nos glaces sont artisanales et fabriquées par « Glaces des Alpes »
Nos pains sont entierement confectionnés par nos soins

Les prix sont nets, service compris



